Curso de Física en CD-R
Notas de Clase
Ing. Alfonso Cuervo Cantón.

Calor: en física, es la transferencia de energía de una parte a otra de un cuerpo, o entre diferentes cuerpos, en virtud de una diferencia de temperatura. El calor es energía en tránsito; siempre fluye de una zona de mayor temperatura a una zona de menor temperatura, con lo que eleva la temperatura de la segunda y reduce la de la primera, siempre que el volumen de los cuerpos se mantenga constante. La energía no fluye desde un objeto de temperatura baja a un objeto de temperatura alta si no se realiza trabajo. En los sólidos, la única forma de transferencia de calor es la conducción. 
Los efectos del calor sobre los cuerpos son muy variados, algunos ejemplos son:

Dilatación: es el aumento de tamaño de los materiales, a menudo por efecto del aumento de temperatura. Los diferentes materiales aumentan más o menos de tamaño, y los sólidos, líquidos y gases se comportan de modo distinto. Si se calienta un grado una barra de acero de 1 m, se dilatará 0,012 mm. En el caso de los líquidos, por ejemplo, los termómetros comunes utilizan la dilatación de un líquido (por ejemplo, mercurio o alcohol) en un tubo muy fino calibrado para medir el cambio de temperatura. La dilatación de los gases es muy grande en comparación con la de sólidos y líquidos, y sigue la llamada ley de Charles y Gay-Lussac.

Evaporación: es la conversión gradual de un líquido en gas sin que haya ebullición. La evaporación es un proceso que enfría; si se pone una gota de agua sobre la piel, se siente frío cuando se evapora. En el caso de una gota de alcohol, que se evapora con más rapidez que el agua, la sensación de frío es todavía mayor. 

Fusión: es el cambio de una sustancia del estado sólido al líquido, normalmente por aplicación de calor. Cuando una sustancia se encuentra a su temperatura de fusión, el calor que se suministra es absorbido por la sustancia durante su transformación, y no produce variación de su temperatura. Este calor adicional se conoce como calor de fusión. El término fusión se aplica también al proceso de calentar una mezcla de sólidos para obtener una disolución líquida simple, como en el caso de las aleaciones.

Punto de ebullición: es la temperatura a la que la presión de vapor de un líquido se iguala a la presión atmosférica existente sobre dicho líquido. Durante la ebullición se forma vapor en el interior del líquido, que sale a la superficie en forma de burbujas, con el característico hervor tumultuoso de la ebullición. La ebullición se produce a una temperatura y presión constantes con independencia de la cantidad de calor aplicada al líquido. Los puntos de ebullición se dan dentro de un amplio margen de temperaturas. 

Destilación: es un proceso que consiste en calentar un líquido hasta que sus componentes más volátiles pasan a la fase de vapor y, a continuación, enfriar el vapor para recuperar dichos componentes en forma líquida por medio de la condensación. El objetivo principal de la destilación es separar una mezcla de varios componentes aprovechando sus distintas volatilidades, o bien separar los materiales volátiles de los no volátiles.
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Recuerda que estas notas son complemento de tu clase y no sustituyen a las que en clase debas tomar


